Brauneckstrasse 1 (Karwendelplafz) - 86598 Baldham - Tel.: +49 8106 86 57

www.restauranf-damimmao.de
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Otnliparti — Loupepen

Mozzarella e Pomodoro ©
Mozzarella, Tomate und Basilikum

Carpaccio di Filetto di Manzo

Rindercarpaccio aus Rinderfilet mit gehobeltem Parmesan und Rucola

Mozzarella alla Griglia e Rucola ©
Mozzarella vom Grill auf Rucolasalat

Carpaccio di Salmone con Gamberetti e Pepe Rosa BP¢

Lachscarpaccio mit Shrimps’ und rosa Pfeffer

Insalata Mare BtR

Meeresfriichtesalat

Antipasto dalla Vetrina

Vorspeise aus der Vitrine — “Kann Allergene enthalten”

Leype - Suppen

Minestrone di Verdure *

Gemusesuppe

Crema di Pomodoro ¢+

Tomatencremesuppe

Shatate — Salate

Pomodori e Cipolla

Tomatensalat mit Zwiebeln

Verde

Gruner Salat

Mista

Gemischter Salat

Rucola, Pomodorini e Parmigiano ©
Rucolasalat, Kirschtomaten und gehobeltem Parmesan

Insalata della Casa ACPe

mit Thunfisch, Oliven 4, Ei, Mozzarella und Vorderschinken 22

15,00 €
19,60 €
18,60 €
19,60 €
20,00€

18,60 €

8,60€

8,60€

750 €
6,00 €
750€
10,60 €

14,60 €



Yzza

Pizza Pane A
Pizzabrot mit Tomaten, Oregano und Knoblauch

Pizza Margherita ¢

mit Mozzarella und Tomaten

Pizza Prosciutto A¢
mit Mozzarella, Tomaten und Vorderschinken %34

Pizza Salame ¢

mit Mozzarella, Tomaten und Salami 234

Pizza Hawaii A¢

mit Mozzarella, Tomaten, Vorderschinken >2 und Ananas

Pizza Carciofi A°
mit Mozzarella, Tomaten, Artischocken und Knoblauch

Pizza Tonno & Cipolla AP

mit Thunfisch und Zwiebeln

Pizza Frutti di Mare ABPLR
mit frischen Meeresfrichten

Pizza Parma A€

mit Mozzarella, Tomaten, Parmaschinken, Rucola und Parmesanraspeln

Pizza Da Mimmo ¢

mit Mozzarella, Tomaten, Rinder-Carpaccio, Rucola und Parmesanraspeln

Svta - Wude{ymcéz‘e

Spaghetti alla Carbonara A%¢
mit Ei, Speck und Sahne

Spaghetti con Pomodoro e Basilico At

mit Tomaten und Basilikum
Spaghetti mit Edelfischen ABPLOR

mit Meeresvariationen

Spaghetti al Pesto A*

mit frischem hausgemachtem Basilikumpesto

Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino #

mit Olivendl und Knoblauch-Scharf

Spaghetti all’Amatriciana A

mit Zwiebeln, Speck und Tomatensauce

Penne all’'Arrabbiata A*

mit Tomatensauce und Petersilien-Scharf

Penne alla Bolognese A°

mit Hackfleischsauce

Fettuccine Emiliana A¢¢

mit Erbsen, Vorderschinken %34 und Champignons in Sahnesauce

Lasagna A%640
mit Hackfleischsauce und Kdse Uberbacken

700€
1200€
15,60 €
15,60 €
15,60 €
15,60 €
16,00 €
1750 €
1750 €

18,00 €

15,60 €
13,60 €
2100€
16,60 €
1260 €
16,60 €
1560 €
16,00 €
1560 €

16,60 €



Soce alla ﬁzgm
Sirch vom ﬁa//

Alle Fischgerichfe werden mit Salat serviert

Salmone alla Griglia ® 31,00€
Lachs vom Grill

Sogliola alla Griglia ° 38,50 €
Seezunge vom Grill

Scampi alla Griglia 35,00€
Riesengarnelen vom Grill

Grigliata mista di Pesce BPR 34,50 €

Gemischter Fischteller

Alle Fleischgerichte werden mit Beilagen des Tages serviert

Paillard alla Griglia con Burro Aromatico © 29,50 €
Kalbsschnitzel natur vom Grill mit KrGuterbutter

Scaloppina ai Funghi © 29,50 €
Kalbsmedaillons aus Kalbslende mit Champignons in Sahnesauce

Scaloppina al Limone 29,560 €
Kalbmedaillons aus Kalbslende in Zifronensauce

Saltimbocca alla Romana A¢° 29,50 €
Kalbmedaillons aus Kalbslende mit Parmaschinken und Salbei in WeiBweinsauce
Cotoletta alla Milanese A¢¢ 29,00 €
Paniertes Kalbschnifzel - Wiener Schnitzel

Straccetti di Manzo su Rucola © 36,00 €
Rinderfilet-Medaillons auf Rucola mit Parmesan - leicht scharf

Filetto alla Griglia © 38,60 €
Rinderfilet vom Grill mit Krduterbutter

Filetto al Pepe Verde M 39,00 €

Rinderfilet mit graner Pfeffersauce



%Z/imyy&' — Yide

Gorgonzola e Pere ©

Gorgonzola und Birnen

Parmigiano e Uva ©
Parmesan und Weintrauben

Pecorino e Uva ©
Schafskdse nach italienischer Art und Weintrauben

Formaggio Misto con Uva e Pere ©
gemischter Kaseteller mit Weinfrauben und Birnen

Dolei — Cﬂ&cﬁy/om'm

Tartufo al Cioccolato C£6H
Eistruffel

Tortino al Cioccolato °EeH
Schokotérfchen — Hausgemacht 15 Min. Servierzeit

Pannacotta ai Frutti di Bosco 6P

Pannacoftta mit Waldbeeren - Hausgemacht

Mousse al Cioccolato ¢£6H

Mousse au chocolat - Hausgemacht

Zuppa Romana A°

Variation der italienischen Zuppa Inglese — Hausgemacht

Crema Catalana ¢£€H
Katalanische Creme

Dessert Misto ACEEH

Gemischte Nachspeise - Hausgemacht

Semifreddo al Torroncino ¢£6H

Krokant-Parfait

Tiramisu ¢£6H
Hausgemachtes Tiramisu

Sewande Calde — Seifigeleantie

Espresso ®

Espresso Corretto °

Espresso Macchiato °¢

Affogato - Caffé mit Vanilleeis 9°¢
Doppelter Espresso °

Doppelter Espresso Macchiato %€
Tasse Kaffee °

Cappuccino %€

Latte Macchiato 9¢

Glas Tee

960€
960€
960€

11,50 €

9,00€
1060 €
9,00€
960€
960€
960€
11,50 €
960€

8,60€

280€
450€
3,10€
560€
450€
490 €
390€
450€
490 €
390€



Opeiiths

Prosecco °

Hugo °

Aperol Spritz'°

Gin Tonic '

Campari Orange !
Campari Soda'!
Martini Bianco °©
Martini Rosso °©
Crodino ' (Alkoholfrei)
Sanbitter ! (Alkoholfrei)

OMiohofficic Giluintic

Mineralwasser Fiordilino Frizzante
Mineralwasser Fiordilino Naturale

Coca Cola®

Coca Cola Zero 91112
Fanta'

Spezi 4910112
Orangensaft
Rhabarberschorle
Maracujaschorle
Johannisberschorle

Sice

Helles A

Weissbier A

Dunkles Weissbier A

Pils A

Alkoholfreies Bier *
Leichtes Weissbier #
Alkoholfreies Weissbier A

d,)aﬁ'ziz?wge/z

Vecchia Romagna
Sambuca
Amaretto
Ramazzotti

Amaro Averna
Fernet Branca
Amaro Montenegro
Grappa della Casa

0501
0501
0201
0,331
0201
0201
0,201
0201
0,201
0201

6,60 €
6,60 €
250€
5560€
250€
250€
250€
250€
250€
250€

0,101
0,251
0,251
5cl
4cl
5cl
5cl
5cl
0,101
0,101

0,701
0,751
0401

0401
0401
0401
0401
0401
0401

0501
0501
0501
0331
0501
0501
0501

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

750€
8,60€
8,60 €
960€
8,60 €
6,00€
6,60€
5560€
5560€
5560€

8,00 €
8,00€
560€

550€
550€
560 €
5560€
550€
5560€

550€
560 €
5560€
500€
560 €
5560€
560€

700€
700€
700€
700€
700€
700€
700€
750€



(Yeree Neine

Bianco delle Venezie IGT °
Altaris - Friuli

Lugana®

Zenafo - Venefo

Montepulciano DOC °©

Abruzzo

Lambrusco DOC °

Riunite - Emiliac Romagna

Bardolino Chiaretto Rosé DOC °

Domini Veneti — Venefo

Weinschorle °
Deyedweine

Reciotto della Valpolicella °

Domini Veneti — Venefo

Togo Grillo Vendemmia Tardiva °
Caruso & Minini - Sicilia

Geaypre

Po di Poli Grappa di Moscato

Poli - Veneto

Grappa Sarpa

Poli - Veneto

Grappa Cleopatra ( Moscato)

Poli - Veneto

Grappa di Prosecco

Domini Veneti - Veneto

Grappa Le 18 Lune

Marzadro - Trentino

Grappa Trentina morbida

Marzadro - Trentino

Grappa di Amarone Le Giare

Marzadro - Trentino

Grappa di Tignanello

Marchesi Antinori - Toscana

Grappa Barili di Sassicaia

Poli - Veneto

0251

0,251

0,251

0251

0,251

0251

0,101

0,101

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2c¢l

2cl

2cl

2c¢l

750€
11,60 €
750€
750€
750€

6,00 €

960€

1060 €

8,60€
8,60 €
960€
750€
8,60€
750 €
960€
10,60 €

10,60 €



Schamnweine

Marca Oro Valdobbiadene Prosecco Superiore
Extra Dry DOCG °

Valdo - Veneto

Ferrari Maximum Blanc de Blancs Trento DOC °

Ferrari - Trentino

Ferrari Maximum Rosé NV Trento DOC °

Ferrari - Trentino

Veuve Clicquot Brut Yellow Label ©

Maison Veuve Clicquot Ponsardin - Champagne - Reims — Frankreich

Moét & Chandon Brut Impérial ©
Moét & Chandon - Champagne - Epernay - Frankreich

Dom Pérignon ©
Moét & Chandon - Champagne - Epernay - Frankreich

Neirsweine

Sauvignon Fallwind DOC °
St. Michael Eppan - Sudfirol

Sauvignon Sanct Valentin DOC °
St. Michael Eppan - Suadfirol

Pinot Grigio Sanct Valentin DOC °
St. Michael Eppan - Sudftirol

Chardonnay Sanct Valentin DOC °©
St. Michael Eppan - Sudfirol

Weissburgunder DOC °

Terlan - Sudtirol

Terlaner Cuvée DOC ©

Terlan - Suadftirol

Sauvignon Winkl DOC °

Terlan - Sudtirol

Gewdrztraminer DOC °

Terlan - Sudftirol

Alle Preise inclusive Mehrwertsteuer

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

35,00 €
59,00 €
65,00 €
120,00 €
105,00 €

380,00 €

43,00 €
62,00 €
62,00 €
62,00 €
46,00 €
53,00€
58,00 €

49,00 €



Neiriweisee

Ribolla Gialla IGP °

Altaris - Friuli
Friulano DOC°
Altaris - Friuli
Sauvignon DOC °

Altaris — Friuli

Sauvignon DOP °©

Tunella - Friuli

Chardonnay DOP ©

Tunella - Friuli

Rjgialla DOP °

Tunella - Friuli

Pinot Grigio DOP °©

Tunella - Friuli

Chardonnay IGT °

Jermann - Friuli

Gavi di Gavi | Ronchetti DOCG °

Marco Bonfante - Piemonte

Roero Arneis Cayega DOCG °©

Tenuta Carretfa - Piemonte

Lugana DOC°

Bulgarini - Lombardia

Lugana Santa Cristina DOC °©

Zenato - Venefo

Custoza DOC °

Domini Veneti - Venefo

Pecorino Terre di Chieti IGP °©

Tenute Ulisse — Abruzzo

Procanico Valloresia BIO IGP °
Villa Caviciana - Lazio

Roscetto Rasena BIO IGP °

Villa Caviciana - Lazio

Alle Preise inclusive Mehrwertsteuer

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

3200€
32,00€
32,00€
39,00 €
39,00 €
39,00 €
39,00 €
59,00 €
35,00 €
38,00 €
35,00 €
36,00 €
30,00 €
35,00 €
32,00€

35,00 €



NYeiriweisee

Greco di Tufo Gutizzi DOCG °

Feudi di San Gregorio - Campania

Falanghina DOC °

Mezanoftte - Campania

Chardonnay Teresa Manara Salento IGT (VT) °

Cantele - Puglia

Ciro Bianco DOC °

Tenuta luzzolini - Calabria

Grillo DOC°

Don Tomasi - Sicilia

La Segreta Bianco Sicilia DOC °©

Planeta - Sicilia

Chardonnay Menfi BIO DOC °

Planeta - Sicilia

Vermentino di Sardegna Costamolino DOC °

Argiolas - Sardegna

Vermentino di Sardegna Tyrsos DOC °

Contini — Sardegna

Karmis Bianco Isola dei Nuraghi IGT °

Contini - Sardegna

Yevsctveine

Chiaretto Valtenesi Roseri DOP ©

Ca Maiol - Lombardia

Alle Preise inclusive Mehrwertsteuer

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

39,00 €
33,00€
49,00 €
31,00€
31,00 €
33,00€
59,00 €
34,00 €
31,00€

38,00 €

33,00 €



Yevtweine

Merlot IGP °©

Altaris — Friuli
Cabernet Sauvignon IGP °
Altaris - Friuli

Refosco dal Peduncolo Rosso DOC °©

Tunella - Friuli

Barbera D’Asti Montebruna DOCG °

Braida /Giacomo Bologna - Piemonte

Ripassa della Valpolicella DOC °

Zenato - Venefo

Chianti Classico Peppoli DOCG °

Marchesi Antinori = Toscana

Chianti Rufina Castello di Nipozzano Riserva DOCG °

Frescobaldi — Toscana

Le Volte Rosso Toscano IGT ©
Ornellaia - Toscana

Montepulciano Terre di Chieti IGT °

Tenuta Ulisse — Abruzzo

Aglianico del Sannio DOC°

Mezanoftte - Campania

Gelsi Rosso IGT ©
Statti — Calabria

Primitivo di Manduria Lirica DOC °
Produttori di Manduria - Puglia

Salice Salentino Riserva DOC °

Cantele - Puglia

Primitivo 60 Anni Feudi DOC °

San Marzano - Puglia

Nero D’Avola DOC °

Don Tomasi - Sicilia

Syrah Delia Nivolelli Riserva DOC °©

Caruso & Minini - Sicilia

Cannonau di Sardegna Tonaghe DOC °

Contini - Sardegna

Monica Perdera DOC °

Argiolas - Sardegna

Alle Preise inclusive Mehrwertsteuer

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

32,00€
34,00 €
39,00 €
45,00 €
45,00 €
48,00 €
48,00 €
59,00 €
34,00 €
35,00 €
31,00 €
36,00 €
34,00 €
58,00 €
31,00€
49,00 €
36,00 €

34,00 €



Cutsenie Neirweine

Sauvignon Quarz DOC °

Terlan - Sudtirol

Vorberg Weissburgunder Riserva DOC °

Terlan - Suadftirol

Rossj Bass Langhe DOC °

Gaja - Piemonte

Ca’ Marcanda Vistamare IGP °©

Gaja - Toscana

Barolo Monvigliero DOCG °

Cadia - Piemonte

Bricco dell’'Uccellone Barbera d’Asti DOCG °

Braida /Giacomo Bologna - Piemonte

Amarone Classico della Valpolicella DOCG °

Zenato - Venefo

Tignanello Toscana IGT ©

Antinori - Toscana

Le Serre Nuove Bolgheri Rosso DOC °©

Ornellaia - Toscana

Brunello Castelgiocondo DOCG °

Frescobaldi - Toscana

Guidalberto Toscana IGT ©

Tenuta San Guido - Toscana

Mille e una Notte DOC °©

Donnafugata - Sicilia

Nino Gran Cru Terre Siciliane IGP °

Caruso & Minini - Sicilia

Turriga Isola dei Nuraghi IGT °

Argiolas - Sardegna

Alle Preise inclusive Mehrwertsteuer

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

119,00 €
79,00 €
150,00 €

90,00 €

95,00 €
120,00 €
7500 €
220,00 €
120,00 €
85,00 €
95,00 €
120,00 €
9200€

140,00 €



ALLE INFORMATIONEN ZU ALLERGENEN UND ZUSATZSTOFFEN FINDEN SIE IN DER LISTE UNTEN.

1.)  ZUSATZSTOFFE: 2) ALLERGENE:

1= mit Farbstfoffen A= glufenhalfiges Gefreide

2= mift Konservierungsstoffen = Krebstiere

3= mit Anfioxidationsmittel C = Eierund Eierzeugnisse
= mit Geschmacksverstdrkern D= Fisch und Fischerzeugnisse
= geschwefelf = Erdnusse und Erdnusserzeugnisse

6= geschwarzt F= Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse,
= mit Phosphat = Milch und Milcherzeugnisse
= mif MilcheiweiB H= Schalenfriichfe und Schalenfruchterzeugnisse
= Kkoffeinhaltig L= Sellerie und Sellerieerzeugnisse

10 = chininhaltig M= Senfund Senferzeugnisse

11 = mif SGBungsmitteln N = Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

12 = enthdlt eine Phenylalaninquelle 0= Schwefeldioxid und Sulphite

13 = gewachst P=Lupinen und Lupinenerzeugnisse

14 = mit Nitritpokelsalz R= Weichtiere und Weichtiererzeugnisse.

15 = Tartrazin

TROTZ SORGFALTIGER ZUBEREITUNG KONNEN ALLE SPEISEN SPUREN ALLER ALLERGENE ENTHALTEN.
BElI ALLERGIEN ODER UNVERTRAGLICHKEITEN INFORMIEREN SIE SICH BITTE BEI UNSEREM TEAM.

Alle Preise inclusive Mehrwertsteuer



