
WOCHENKARTE VON 15-03 bis 22-03-24
APERITIVI

Hugo, Aperol-Spritz ,Ramazzotti Rosato, Select spritz, Limoncello Spritz     7,90                      
Ferrari  Weiß                                            9.50
Ferrari Rose                                                                                                                            10.50
Prosecco mit fruchte                                              6.50    

ANTIPASTI
Vitello Tonnato                                                                                                                             19.50
Fisch vorspeise mit Frittierte Scampi,Marinierte Saibling und Matjes mit Avocado 
WasabiMousse                                                                                                                             22.00
Austernpilze und Ziegenkäse vom grill mit Speck und Senffrüchte                                      21.00  
Krabben Cocktail auf WeißemSpargel carpaccio                                                                     21.00
Karotten-Ingwer creme suppe                                                                                                      8.50  
                                                                                                      

PASTA
Linguine mit Langusten und Pistazien                                                                                      26.50  
Kartoffel Gnocchi gefüllt mit Steinpilze in Speck-Salbei sauce                                              21.00  
Fettuccine mit Schwarze Trüffel                                                                                                 23.00  
Farfalle mit Oktopus und Grüne spargel                                                                                   22.00 

PESCE
Gelbschwanzmakrele mit Mango und Vodka                                                                            33.00
Kabeljau mit Couscous “ Pizzico Art“                                                                                       32.00  
Baby Seeteufel auf Kartoffelpüree und Berlauchpesto sauce                                                33.00  
Seewolf oder Goldbrasse von grill                                                                                            28.50
Wildgoldbrasse für 2 pers. In salz mantel                                                                                 65.00

                                                                  CARNE
Kaninchen gefüllt mit Artischoken, Pinienkerne und Schwarze Trüffel                                29.00   
Stubenküken mit Gemüse Ratatuia ( leicht scharf)                                                                 28.50   
Tagliata di manzo mit rucola, Kartoffel und Parmesan                                                           29.00
Spanferkelhaxe auf Linsen und Balsamico sauce                                                                  28.00
                                                                 

                                                                 DESSERT
Nougat-kokos Torte                                                                                                                         9.50
Mascarpone mit Erdbeeren                                                                                                          10.50
Pistazien Tortchen mit Erdbeeren Semifreddo                                                                           10.50

                                         WEIN 
MADRE GOCCIA ( CALABRIA)                     weißwein                          29.50
TAI MOSOLE (VENEZIA)                              weißwein                          29.50
RIBOLLA GIALLA MOSOLE (VENEZIA)       weißwein                          29.50
CHARDONNAY MOSOLE (VENEZIA)           weißwein                          29.50 
SANTA CRISTINA CUVEE (TOSCANA)        rotwein                            28.50
NERO D´ AVOLA  ( SICILIA)                         rotwein                            29.00



                        

                      MENU
                                               
                                         

ANTIPASTI

                                           Krabben Cocktail auf WeißemSpargel carpaccio   

   PASTA

                                                      Fettuccine mit Schwarze Trüffel  
 

PESCE

                                                 Kabeljau mit Couscous “ Pizzico Art“ 

                                                                          ODER

                                                                       CARNE 
             Kaninchen gefüllt mit Artischoken, Pinienkerne und Schwarze Trüffel 
    

DOLCE

                                                                      Tris di dolce

€65

BUON APETITO!
                                                     Alle Preise inkl. Mwst.


